VORSPEISEN

Mandelcrémesippchen mit einem Hauch Knoblauch
und knusprig frittiertem Gemuse garniert

Hausgemachte Fischsuppe - Cap de marseille

den aus ganzen Fischen gekochten klaren wirzigen Fischsud

mit Seezungen — Filet (ny , Moules de bouchot 7 und Krevette (vie)
Rouille = Knoblauchsauce und Crottons

die kleine Salatbowle mit halbem Ei, Dressing nach Wahl,
frischgebackenes Brof

Bunter Salat mit Avocado, Freiland — Nussli und Schnittsalat, Apfel, frischen Erdbeeren,
Granatapfel und Radieslisprossen mit Limetten-VWaldhonig Dressing

Nussli Salat - der kleine Freiland-Nusslisalat vom SpielhoferRémerswil
mit Speck und kleinen Créutons

Jahrgangs Sardinen 2016 kurz gratiniert mit Schalotten, Knoblauch, Blattpetersilie
(4-5 Stick ,Sardines millésime” Bretagne-Spatsommer-Fang mit Originaldose

zum mitnehmen)

dazu marinierter Tomaten Salat mit Basilikum, Kapernapfel

Hausgemachte Entenleberterrine ,foie gras” (),
kleines Salatbouquet, Mangochutney mit Orangen und Baumnissen,
Brioche gefoastet

Couscous Salat mit kleinem Gemise, frischer Plefferminze, Eisberg, Avocado
gegrilllen warmen Krevetten (vie) und Curry-vinaigrette

Lieber Gast, wir kochen fir Sie taglich durchgehend

aus Uberzeugung und Freude mit ausgesuchten, frischen Grundprodukten
savoir et avoir......in Zusammenarbeit mit unseren langjéhrigen Lieferanten.

Alle unsere Gerichte sind hausgemacht.
Wir informieren Sie auf Anfrage gerne iber Zutaten,
die Allergien oder Infoleranzen auslésen kénnen.

unsere Preise verstehen sich in Schweizerfranken
inkl. 7, 7 % MWST
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HAUPTSPEISEN

Omelette von CH-Freilandeier gefillt mit frischem Blattspinat, Pinienkernen
und Brie de Meaux

Frische, breite Nudeln vegetarisch mit rassigem, grinem Thai — Curry, Kokosmilch und
frischem Ingwer, gebratenen, feinen Zucchettischeiben, Ei, Peperoni, Pilzen und Tomaten

Knusprige Résti von gekochten Kartoffeln mit einem Loffel Créme fraiche mit Kréutern
und feinen Blattern von schottischem Rauchlachs

JTartare classique” Tatar von Swiss Premiumbeef, «<medium» oder «spicy»
serviert mit kleinem Salatbouquet und hausgemachten feinen Frites

L'Entrecéte Caté de Ville - CH-Premiumbeef,
unsere Butter, hausgemachte kleine Pommes Frites

und markifrischer Salat mit Vinaigrette
35— / 46.—

Hausgemachte Kalbshackidtschli (cH) saftig gebraten, Cognacrahmius
Gemisecassolette, Nastrini Nideli

Kalbs - Wienerschnitzel (CH-Frischfleisch) knusprig in Butter gebraten,
Gemisecassolette, kleine hausgemachte Pommes frites

Kalbs - Cordon bleu (CH-Frischfleisch) knusprig in Butter gebraten,
gefillt mit saftigem Muotathaler Schinken und Premium Gruyere,
Zucchettigemise mit Radiesli und Spinat, kleine hausgemachte Pommes frites

,Chicken Curry” von frischem CH-Pouletfleisch ganz ausgelést, in sanfter aber wirziger
Currysauce kurz geschmort, Peperoni, Ananas und Banane, Bratreis mit Gemise und Ei

Geschnetzelte Kalbs Leberli (Frische Kalbsleber aus der Talschaft Muotathal, Metzgerei Heinzer)
mit gehackten Zwiebeln in Butter gebraten, hausgemachte Rosti

Ausgeloste Barenkrebse (viEn) kurz gebraten mit Zitronengrasjus
Blumenkohlpiree, Beurre noisette und frittiertes, kleines Gemise mit knackigen Erbsli

Frisches Seezungenfilet iy in Butter gebraten, Jus meuniére
neue Karfoffeln mit Zucchettigemuse, Radiesli und Spinat
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UNSERE CLASSICS

CLUBSANDWICH CHICKEN
knuspriges Toastbrot, Salafchiffonade, gebratene frische Pouletbrust (CH),
Mayonnaise, Ei ,Tomaten, Grillspeck

CLUBSANDWICH VEGE
Salatchiffonade, Gemisestreifen mit leichter Mayonnaise, gebratenes warmes Ei, Tomate,
BuffaloMozzarella, Ruccola-Olivendl-Pesto

BEEFBURGER CAFE DE VILLE

Hausgemachter Beefburger aus reinem cHRindfleisch in leicht getoastetem Sesam-bun, Grillspeck,

Tomate, Salat, rassiges Haustopping, Cheddarkése und hausgemachte Pommes frites

LACHSBURGER

Hausgemachter Lachsburger (NOR) in leicht getoastetem Sesam-bun, Salat, Tomate, Peperoni
Wasabimayonnaise mit Krauter-Sourcream und grillierter Krevette, hausgemachte Pommes frites

CHICKENBURGER
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In japanischem Pankomehl knusprig gebackene Pouletbruststreifen (CH, leicht getoastetes Sesam-bun,
Salat, Tomate, wiirziges Currytopping mit Ingwer und frische, stsse Ananas, hausgemachte Pommes frites

,TARTARE CIASSIQUE" Tatar von Swiss Premiumbeef, «<medium» oder «spicy»

serviert mit kleinem Salatbouquet und hausgemachten feinen Frites

HAUSGEMACHTE KARTOFFELSUPPE
mit gebratenen Waldpilzen

ELSAESSER-QUICHE heiss mit Kase, Rahm, Zwiebeln und kleinem Speck
VEGETARISCHE QUICHE heiss mit K&se und saisonalem frischem Gemise gefillt

GRAVED LACHS hausmariniert, (Norwegen), kleines Salatbouquet,
sUsse Senfsauce, Brioche gefoastet, Brot, Butter

CROUTE AUX CHAMPIGNONS frische Champignons, Waldpilze, Morcheln und Rahm

auf knuspriger Baguettescheibe

COUSCOUS SALAT mit kleinem Gemise, frischer Pfefferminze, Eisberg, Avocado
gegrilllen warmen Krevetten [VN) und Curryvinaigrette

,SALADE NICOISE" bei Bestellung zubereitet
Thonsalat mit warmen Karfoffeln und kleinen, grinen Bohnen, Tomaten
Salatbléttern, Ei, wirzigen Oliven, Sardellenfilets

KAESETELLER, Butter und Brote, Auswahl von 4 Kése vom Affineur Rolf Beeler

Ausgesuchte italienische Kastlichkeiten. ..

Parmaschinken, Coppa capicollo, Triffelsalami und Salami fumagalli, Mortadella,
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Reggiano-Parmesan, frisch getoastete Crostinis mit hausgemachter Oliven-Tomaten-Tapenade, Butter

Piccolo 19.—  Portion 28.—



