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VORSPEISEN UND CLASSICS
Hausgemachte Kiirbissuppe, Ahornsirupschaum und gerdstete Kirbiskerne 14.80
gratinierte, franzosische Zwiebelsuppe a la Paul Bocuse 15.20

mit einem Schuss Cognac, Baguette und premium Gruyére Uberbacken

herbstlicher Blattsalat mit gepickelten Waldpilzen, 15.80
eingelegter Birne und gerosteten Baumnissen

Frischer Marktsalat 14.50
Dressing nach Wahl, frischgebackenes Brot

frische Austern aus der Bretagne, St. Malo - Cancale
Les creuses, Nr. 2 mit Baguette, Butter, Zitrone und Sauce mignonette
3 Stick Fr.15.60 6 Stlck Fr. 30.—

Moules de Bouchot de la Baie du Mont St. Michel, Bretagne
Moules marininiere, die kleine Geniesser — Portion als Vorspeise
frische Miesmuscheln aus der Bretagne, Schalotten, Zitrone, Weisswein und Petersilie
19.80

*Bouillabaisse - Café de Ville*
mit Krevetten (VIE), Calamari (I), Moules de Bouchot und frischen Meeresfischen
mit Aioli und Brotcréutons
kleine Geniesserportion als Vorspeise 26.—

Elsasser Quiche heiss mit Kase, Rahm, Zwiebeln und kleinem Speck 13.50
Vegetarische Quiche heiss mit K&se und saisonalem Gemuse gefillt 13.50
Couscous Salat mit kleinem GemUse, frischer Pfefferminze, Eisberg, 24—

Avocado, gegrillten warmen Krevetten (VIE) und Curryvinaigrette

Salade Nigoise bei Bestellung zubereitet 22.50
Thonsalat mit warmen Kartoffeln und kleinen, griinen Bohnen, Tomaten
Salatblattern, Ei, wirzigen Oliven, Sardellenfilets

Clubsandwich Chicken

frische Pouletbrustwirfel (CH) an luftiger,

hausgemachter Mayonnaise, Salat, Tomaten, Avocado, Ei und Grillspeck
lhre Wahl: knuspriger Brioche Toast oder Heini's Mehrkornbrot

mit kleiner Portion hausgemachten Pommes frites

Clubsandwich Vegetarisch

Salat, Tomaten, Avocado, Gemusestreifen mit luftiger, hausgemachter Mayonnaise,
gebratenes warmes Ei, Buffalo — Mozzarella und Ruccola — Olivendl — Pesto

lhre Wahl: knuspriger Brioche Toast oder Heini’'s Mehrkornbrot

mit kleiner Portion hausgemachten Pommes frites

unsere Preise verstehen sich in Schweizerfranken, inkl. MWST

34—

31—

24.50

22.50

+6.—
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HAUPTSPEISEN

Spatzli - Gratin, hausgemachte Spatzli kurz gebraten, frische Herbstpilze, Apfel
und Baumniisse mit premium Gruyére gratiniert

Knusprige Rosti mit feinen Blattern von schottischem Rauchlachs
und einem Loffel Créme fraiche mit Krautern

,Tartare classique” Tatar von Swiss Premiumbeef, <medium» oder «spicy»
serviert mit kleinem Salatbouquet, Toast und hausgemachten feinen Frites

L’Entrecéte Café de Ville — CH - Premiumbeef, (Heinzer Metzgerei, Muotathal)
unsere Butter, hausgemachte kleine Pommes Frites
und marktfrischer Salat mit Vinaigrette
46— | 56.—

Kalbs - Wienerschnitzel (CH-Frischfleisch) knusprig in Butter gebraten, 39.50
Gemusecassolette, kleine hausgemachte Pommes frites

Hausgemachte Rindshacktatschli (CH) saftig gebraten, Pilzrahmsauce
Gemusecassolette, Nastrini Nideli

Muotathaler Kalbsbaggli sanft geschmort an kréftiger Rotweinsauce mit Bohnen
und hausgemachtem Kartoffelstock

Reh - Geschnetzeltes (AT) a la minute gebraten an Wildrahmsauce 34—
mit frischen Herbstpilzen, Preiselbeerapfel, Rotkraut, Kastanien und hausgemachte Spatzli

k%

* Bouillabaisse - Café de Ville*
mit Krevetten (VIE), Calamari (1), Moules de Bouchot (FR) und frischen Meeresfischen
mit Aioli und Brotcréutons
48.50

*kk

Frisches Filet vom Heilbutt (Nor) gebraten, auf Blattspinat mit Kapern 36.50
Mandeln, Kalbsjus, Zitronensauce und Butterkartoffelchen

«Moules et Frites»

Moules de Bouchot de la Baie du Mont St. Michel, frische Miesmuscheln aus der Bretagne

als:
«Moules mariniére»
Klassisch mit Schalotten, Zitrone, Weisswein, Petersilie und hausgemachten Frites
33—
«Moules poulette»
im feinen Rahmsud mit Weisswein, und hausgemachten Frites
33—

Unsere Gerichte sind hausgemacht.
Wir informieren Sie auf Anfrage gerne iiber Zutaten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kdnnen.

26.50

31.50

39—

49.50

35—

49.—

44—

46.50

Lieber Gast, wir kochen fiir Sie ganztags durchgehend aus Uberzeugung und Freude mit ausgesuchten, frischen Grundprodukten.

savoir et avoir......in Zusammenarbeit mit unseren langjahrigen Lieferanten.
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